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Quarante millésimes que le Clos Lapeyre fagconne
patiemment son identité au cceur du vignoble de
Jurancon.

Ici les vins sont nés du terroir et de la volonté de
Jean-Bernard, engagé depuis toujours envers cette
terre déja cultivée et transmise par
Marcel et Jean, ses aieux.

C'est une histoire de convictions, de savoir-faire et
d’'apprentissages avec la nature, millésime apres
millésime, dans ce petit vignoble pentu qui défie les
Pyrénées.

C’est une histoire de rencontres, de passions
partagées pour la vigne et le vin qui animent une
équipe et permettent de faire face aujourd’hui aux
enjeux de ce climat devenu imprévisible.
Aqueste vitatge, ce vighoble nous donne
aujourd’hui des vins blancs secs francs, vivants,
incarnés, et des moelleux empreints de convivialité
et de partage : des vins a notre image, des vins qui
rassemblent...

Au plaisir de vous retrouver dans nos chais.

Coralament
Jean-Bernard Larrien ef I équipe du Glos Lapeyre
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La Journée des Portes Ouvertes de |la Route des
vins, le deuxieme dimanche de décembre, est la
plus grande féte du Jurancon.

Au Clos Lapeyre, nous vous proposons comme
chaque année un programme festif avec des
artistes, des artisans, des producteurs fermiers et de
la restauration sur place.

Exceptionnellement cette année, nous vous
proposons une grande dégustation de vieux
millésimes en magnums, avec deux ateliers
accord mets et vins commentés, accompagnés
d’'une assiette gourmande préparée par
Patxi Massonde, le chef voisin du restaurant du
Domaine Mont Riant.



Atelier dequstation Accord Mets et
3100 et 4 110

Assiette gourmande préparée
par le Chef voisin Patxi Massonde
et du fromage d’' Alexandre

Fromagerie
ALEXANDRE

Dégustation commentée de
Magnums sélectionnés
par I'équipe du Clos Lapeyre

CLOS LAPEYRE

15€ par personne

2 créneaux possibles au choix : a 10 h ou a 11h dans le chai

Places limitées a 20 personnes - Réservation obligatoire :
05 59 21 50 80 ou par mail contact@jurancon-lapeyre.fr
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https://www.jurancon-lapeyre.fr/?page_id=1031

|a reserve de Lapeyre

Dégustation verticale
de vieux
millésimes
de nos Cuvées,
Vitatge Vielh et La
Magendia de Lapeyre

Dequstation ef vente de nos vins de 3hal

le jeu concours degustation

Il faut tout savoir
sur le Jurancon
et reconnaitre des
vins a I'aveugle!
Des maghums
a gagner...
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gourmand,
artisanal, arfistique,
festif, ef Nifteraire!

PORTES OUVERTES




MENU 18 Euros
Soupe d'automne,

Araignée de porc et écrasé de pomme de terre,
Fromage, Tourte et Café
Réservation du menu au 06 84 36 87 36
ou sur Hello Asso

ou ASSIETTE AU CHOIX:
charcuterie,
vraies frites béarnaises,
crépes sucreées

PORTES OUVERTES
(LON LAPEYRE
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Volailles Ferme Britis - Saint Armou

Réservez vos poulets pintades,
dinde de Noél au 05 59 68 92 59

Fromagerie Alexandre - Halles de Pau
Un fromage pour chaque vin!

Mathieu LEGRIS - Arbéost
Pains au levain, farine bio

Ferme Hondet - Lasseubetat
Foie Gras - Magrets-confits de Canard

Famille Masseillou - Lescar
Miels Biarn e Lanas

Domaine Damiens Michel Beheity - Aydie
Vins rouge de Madiran

Chocolats Pamoison
Tablettes, barres, rochers, orangettes..
.Des chocolats éthiques pour Noél

Le Jardin d’l - Monein
Tisanes et plantes aromatiques

PORTES OUVERTES
DIMANCHE [4 DECEMBRE 2025
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“Irtisanal’ ¢
Des paniers de toute taille
Démonstration tournage
“Artistique et htteraire’

Présentation du CLAB
Conseils pour le verger et le jardin et leurs produits

Le coin des écrivains béarnais
Exposition
“Festii”

La Passem que torna en 2026 ! Goodies
et infos avec l'association Ligams

15h Esberrits, 16h Ecotatz
PORTES OUVERTES
e (108 LAPEYRE
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